PANELLA
TA H ' l- Kla sik

KARISIK TAHILLI EKMEK YAPIMI

Malzemeler

Panella Tahil . 25kg

Su . 14-151t

Yas Maya . 0,5-1kg

Tuz . 0,30-035g
Yogurma

Spiral Yogurucu  : 5 dk (Distk Devir)

5-7 dk (Hizli Devir)

Pisirme Detaylari

Pisirme Sicakligi  : 200-220°C
Pisirme Suresi . 25-35dk
Uygulama

Batdn malzemeler spiral yogurucuda belirtilen strelerde yogrulur. Elde edilen hamur 15 - 30
dk 6n fermantasyona birakilir. Dinlenmis hamur 500 — 550 g parcalar bolindr ve yuvarlanir.
Bu sekli ile 10 — 15 dk daha dinlendirilir. Daha sonra hamura istenilen sekil verilir. Sekil ver-
ilen hamurun Uzeri 1slatilarak Panella Dressing ile sUslenir ve pisirme tepsisine veya pasaya
dizilerek 45 - 60 dk son fermantasyona birakilir. Yeterince kabarmis olan hamur belirtilen
pisirme ayarlarinda pisirilir.

Notlar;
» Su ve maya miktarlari Gretim sartlarina gore ayarlanmaldir. HAMURUNDA
* Yogurma suresi, yogurucunun tipi ve hizina gore degisebilir. LEZZE“‘

» Bekleme sureleri, ortam sicaklgi ve verilen maya miktarina gore degisebilir.
» Hamur gramaiji ve firin tipine gore pisirme sicakugi ve stresi degisehilir.
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